DEIN PROFIL

= Mindestens Hauptschulabschluss

= Belastbarkeit

= Handwerkliches Geschick und Kreativitat

= Schnelle und situationsbezogene
Auffassungsgabe

= Offen fir Neues

= Teamplayer

= Gutes kalkulatorisches Verstandnis

Mit einer abgeschlossenen Ausbildung zum
Koch/zur Kéchin hast Du einen wichtigen
Grundstein fur Dein weiteres Leben gelegt.
Nach Deiner Ausbildung hast Du auch die
Maoglichkeit zur Weiterbildung bzw. Spezia-
lisierung z.B.:

»  Meisterkurs (Kichenmeister/in)

» Fachwirt/in im Gastgewerbe (IHK)

» Studium an einer Hotelfachschule
(staatl. Geprufte/-r Gastronom/-in oder
Betriebswirt/-in)

» Fortbildung im Bereich Kiche, z. B.
zum/zur
Diatkoch/Diatkéchin

= Sprachkurse oder langere Aufenthalte
im Ausland

= Fachseminare

GESUNDHEITSZENTRUM

("SRH BADWIMPFEN
KONTAKT SRH KLINIKEN

Fir Ruckfragen steht das Team der Perso-
nalabteilung jederzeit zur Verfligung.

| AUSBILDUNG IM
Personalabteilung: SRH GESUNDHEITSZENTRUM

Frau Sigrun Schuster BAD WIMPFEN

Telefon +49 (0) 7063 52-2115
Sigrun.Schuster@srh.de

Frau Silvia Buse
Telefon +49 (0) 7063 52-2119
Silvia.Buse@srh.de

www.gesundheitszentrum-badwimpfen.de
www.facebook.com/srhgesundheitszentrumbadwimpfen/

KOCH/KOCHIN

SRH Gesundheitszentrum Bad Wimpfen
Bei der alten Saline 2 - 74206 Bad Wimpfen
Telefon +49 (0) 7063 52-0

Telefax +49 (0) 7063 52-2191
info.gbw@srh.de
www.gesundheitszentrum-badwimpfen.de


http://www.gesundheitszentrum-badwimpfen.de/

SRH EROFFNET PERSPEKTIVEN

Die SRH ist ein fuhrender Anbieter von Bil-
dungs- und Gesundheitsdienstleistungen.
Wir betreiben bundesweit private Hochschu-
len, Bildungszentren, Schulen und Kranken-
hduser.

Der Unternehmensverbund steht im Eigen-
tum der SRH Holding, einer unabhdngigen
gemeinnUtzigen Stiftung mit Sitz in Heidel-
berg.

Das SRH Gesundheitszentrum Bad Wimpfen
ist eine Fachklinik fur Pravention und Reha-
bilitation mit der Zulassung fir stationdre
und ambulante Anschlussheilbehandlungen
mit insgesamt 350 Betten. Jahrlich behan-
deln wir rund 6.000 Patienten mit neurolo-
gischen, kardiologischen sowie orthopddi-
schen Krankheitsbildern. Dazu steht uns
eine umfangreiche Diagnostikabteilung zur
Verfliigung.

Zum SRH Gesundheitszentrum Bad Wimp-
fen gehdrt das angrenzende Therapiezent-
rum. Getreu unserem Grundsatz

~Gesund werden - gesund bleiben”
stehen wir auch hier ganz im Dienste der
Gesundheit.

BERUFSAUSSICHTEN ALS
KOCH/KOCHIN

Nach Deiner Ausbildung beginnst Du deine
Karriere als Commis de Cuisine und kannst
spater bis zum Kuchendirektor oder Wirt-
schaftsdirektor (F&B-Manager) aufsteigen.

Die Einsatzmoglichkeiten eines Koches sind
vielseitig und Uberall auf der Welt gefragt,
sei es in der Kiche eines Restaurants, Ho-
tels, Kliniken, einer Kantine oder gar eines
Kreuzfahrtschiffes. Durch eine Ausbildung
als Koch/Kéchin erlangst Du zudem ideale
Voraussetzungen fiur die selbststandige Fih-
rung eines gastgewerblichen Betriebes.

AUSBILDUNGSDAUER

Die Ausbildung zum Koch/zur Kéchin dauert
in der Regel drei Jahre. Unter besonderen
Voraussetzungen besteht die Mdoglichkeit,
die Ausbildungsdauer um ein halbes bis ein
Jahr zu verkurzen.

Wie in den Ubrigen Ausbildungsberufen im
Gastgewerbe, findet auch hier nach dem
ersten Jahr eine Zwischenprifung statt. Fur
die Bearbeitung der praktischen Aufgabe
hast Du in den meisten Fdllen bis zu drei
Stunden Zeit.

Die Abschlussprifung setzt sich sowohl aus
einer praktischen als auch einer schriftlichen
Aufgabe zusammen. Neben Themen aus
den Bereichen Technologie bzw. dem Ein-
satz von Gerdten und Maschinen, der Wa-
renwirtschaft sowie der Wirtschafts- und
Sozialkunde, musst Du Deine praktischen
Fahigkeiten auch bei der Planung und Zube-
reitung eines dreigdngigen MenUls unter
Beweis stellen.

Die Ausbildung startet zum 01.09. eines
Jahres.



